MENU TRAITEUR DIOLO

BOUCHEES

MINI BROCHETTES DE CREVETTES GRILLEES
2 crevettes/brochette

3%/brochette minimum 50 unités

PASTELS AU POISSON
servi avec sauce du chef style trempette
1T$ minimum 50 unités

NEMS PAINS CHINOIS

) MINI BROCHETTES DE BOEUF OU POULET
1S/UNITEminimum 50 unités

3%/brochette minimum de 50 unités

ACCARA BEIGNETS DE HARICOTS

MINI BROCHETTES DE PLANTAIN
servi avec sauce relevée aux tomates l

1,50%/brochette minimum de 50 unités
1/71% minimum de 100 unités

VERRINES

Choix de :
YASSA / TIEBOU DIEUNE /[ TIEBOU YAPP / MAFE
4.50% /unités minimum 100 unités

MECHOUI

AGNEAU COMPLET 600%
GIGOT 95§
Avec accompagnement au choix :
Couscous, vermicelle, sauce,salade ou pommes de terre sautées
3% / plat minimum de 10 plats

BOISSONS

o Heisnutie s
GINGEMBRE [/ BISSAP ou HIBISCUS / BOUY ou PAIN DE SINGE
6% 7ot e

Confirmation de la commande au moins 2 jours a l'avance
Une avance minimum de 70% du prix total est nécessaire pour confirmer



MENU TRAITEUR DIOLO

PLATS PRINCIPAUX

La commande minimale est de 10 plats par mets pour obtenir les prix de traiteur

MAFE Boeuf avec os mijoté dans une sauce
aux arachides tomatée et légumes servi sur
riz blanc

14% / plat

Option agneau : 16% / plat

YASSA POULET Poulet mariné au citron,
grillé, accompagné d'une sauce aux
oignons caramélisés et citronnés, servi sur
riz blanc accompagné de légumes en

juliennes
15% / plat

TIEBOU DIEUNE Riz au poisson et aux
légumes aromatisé aux épices du terroir
sénégalais

Rouge (dakar, guedj et bissap) : 19% / plat
Blanc : 19% / plat

TIEBOU DIEUNE VIP servi avec boulettes
de poisson
25% / plat

SOUPOU KANDIA sauce au Goumbo et a
|"huile de palme servi sur riz blanc
Options : Poisson ou viande ou mixte avec

fruits de mer
20% / plat

TIEBOU DIOLA Poissons grillés servi sur du
riz assaisonné au poisson séché,
accompagné d'une sauce a l'oseille et

un filet d"huile rouge

20% / plat

DIBI ALOCO Morceaux d'agneau grillés sur

feu de bois avec les os, servi avec une
sauce aux oignons crus

20% / plat

DIBI POULET Morceaux de poulets grillés

sur feu de bois avec les os, servi avec une

sauce aux oignons crus
16% / plat

TIEBOU YAPP AVEC JARRET Riz a l'agneau
confit, accompagné de riz et sauce

20S / plat

POISSON GRILLE (Dorade royale)

Grillé sur feu de bois, avec marinade et
mayo du chef

accompagnements : athiéké, alloco,
plantain, riz blanc ou riz diola

20% / plat

DAKHINE Rissoto a |la pate d'arachide et
aux tomates
16% / plat

MBAKHAL SALOUM Risotto du Saloum
Riz a ["arachide fraiche et aux épices du
Sénégal

16% / plat

Pour tous les plats
OPTION PIMENT

5%

Confirmation de la commande au moins 2 jours a |'avance
Une avance minimum de 70% du prix total est nécessaire pour confirmer



